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Miihlenstube
Herzlich Willkommen !

Ein wenig Melancholie schwingt meist mit, wenn die , Westerwdlder Urvditer”
iiber die gute alte Zeit der JHiittenmiihle“ erzihlen. Der dlteste Teil der Miihle
war damals eine BicRerei und ein beliebter Treffpunkt die Gastwirtschaft im
oberen Miihlengebiude der Einheimischen. (Damals Familie Kleudgen)

Das Brot wurde selbst gebacken und eine grofle Spezialitit war die
Gulaschsuppe im Brotteig!

Hier wurde beraten, unterstiitzt und beigestanden, aber auch viel gesungen,
gelacht und oft auch getanzt.

Heute beherbergt dieser urspriingliche Ort 36 Gdstezimmer ein gemiitliches
Restaurant und ein Miihlensaal wie man es sich vorstellt, rustikal und lindlich.
Der stimmungsvolle Holzofen ,Bullerjan ist dabei nicht nur optisch eine Zierde,
sondern sorgt auch fiir mollige Wirme an Ralten Wintertagen.

Wir freuen uns darauf, in den ,Miihlenstuben“ Feste mit Ifinen zu feiern,
genussvoll zu speisen, zu lachen und neue Geschichten entstefien zu lassen.

Ihr Team von der Hiittenmiihle
Kiiche: Wir Rochen frisch!!!

Schnell auftauen Ronnen wir nicht und eine Fritteuse gibt es auf der Miihle
auch nicht.

Ausgewdihlte Bioprodukte von ausgewdhlten Lieferanten halten uns taglich auf
dem Laufenden.

Unser Friihstiick mit Bio-zertifizierten Produkten spricht fiir sich und ist sehr
Beliebt bei unseren Hotelgdsten. DE-Oko-003.

Philosophie:
Auf der Hiittenmiihle wiinschen wir uns, dass man die besondere
Mischung aus althergebrachtem und modernem Leben spiirt!
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Unsere Miihlenstube Offnungszeiten sind:
Montag bis Donnerstag
16:30 bis 21:30 Uhr
16:30 bis 20:30 Ukir Kiiche

Freitag und Samstag
15:00 bis 22:00 Uhr
15:00 bis 20:45 Uhr Kjiche

Sonntag
Ruhetag

Wir wollen ein Gasthof fiir alle sein:
Fiir Arbeiter, Professoren, Kijinstler, Familien
und Rentner und fiir diejenigen,
die wir vergessen haben,
hier aufzulisten.
Unsere Stirken sind:
Essen & Trinken.
Dazu vermieten wir nette Gdstezimmer
und einen Erholungsbereich mit Wohnmobilstellplatz.
Sterne mochten wir im Westerwald nicht zdhlen.
Doch wollen wir an Qualitit und HerzlichReit bemessen
werden.
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Getrinke Empfefilung

AlRoholfreie Getrinke

Erfrischendes Minzwasser 05/ 450¢€
perlendes Sprudelwasser mit frischer Minze 1/ 6,80 €
Erfrischendes Holunderbliitenwasser 05( 4,50 €
perlendes Sprudelwasser mit Holunderblitensirup 1 [ 6,80 €
Erfrischende Johannisbeerschorle 03[ 3,80¢€
perlendes Sprudelwasser mit Johannisbeersaft 0,5( 550€
Erfrischendes Ingwerwasser (Schorle) 05/[ 5,50 €
mit frischen Ingwerwiirfel, frischer Minze,

perlendes Sprudelwasser und

Thomas Henry Spicy Ginger

Thomas Henry Spicy Ginger (pur, 05( 6,50 €

mit frischen Ingwerwiirfel und frischer Minze

AlRoholische Getrinke

Roter Hausprosecco mit Waldbeeren 05( 8,80 €
mit Sprudelwasser (sauer als Schorle) 05[ 5,80 €
mit Sprite (siiff als Schorle) 05/[ 5,80 €
Aperol Spritz 6,80 €
Lillet Wild Berry 8,50 €
Gin Toni 4cl 8350 €

Jack Daniel's /Cola 4cl 8,50 €




Miiklenkarte

Brotgedeck

Butter und marinierte Oltven

Heifl aus dem Suppentopf
ist unsere Tagessuppe mit Baguette

% Selbstgemachte Gulaschsuppe
mit Miihlenbrot

KAAAX

“ Miihlenkdsespdtzle vegetarisch
mit gerdsteten Zwiebeln und Tomatensalat

% Flammkuchen vegan
mit Tomatensugo, mediterranes Gemiise und Zwiebeln

b 8-2:.8-2 ¢

Frischer Salat mit Hausdressing
Rlein im Weckglas
grof8 in der Salatschiissel

* Frischer Salat mit Hausdressing, Schafskdse und Baguette

Rlein
grof§

ul?ﬁ’wmmuh@

4,80 €

6,60 €

9,50 €

16,50 €

16,50 €

550€
9,90 €

9,90 €
17,80 €
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Hittenmithle

Miiflenspiefl mit Gefliigel
mit Tendori scharf gewiirzt, 3 Dips, Curry, Tomatensalsa und
Avocado-Guacamole-Dip, Rosmarinkartoffeln und frischer Salat 21,30 €

% Miihlen-Teller”
Wild-Salami aus heimischen Wildern, BergRdse, marinierte Oliven,
Olwendl aus Sizilien dazu Miihlenbrot und Butter 18,50 €

% Flammkuchen Rlassisch
belegt mit Créme fraiche, Zwiebeln, Speck und Friihlingszwiebeln 16,00 €

** Flammkuchen mediterran

belegt mit Créme frdiche, Zwiebeln, Schafskdse, Paprika und Oliven16,00 €

o Flammkuchen mit Lachs
belegt mit Créme frdiche, Lachs,

roten Zwiebeln und Friihlingszwiebeln 17,00 €
* Hirschqulasch

mit hausgemachtem Apfel-RotRraut und Knodeln 26,00 €
Gdnsekeule

Traditionelle GanseReule mit Maronensaue
dazu K/ofe und frisches ApfelrotRraut 26,90 €



2Wir riuchern selbst auf der Hiittenmiifile
Frische, ganz getiucherte Forelle im Ofen gegart
mit Bratkartoffeln und Meerrettichsafine;

dazu frischer Salat im Weckglas

o Westerwdilder Aschenbraten”

mit BratRartoffeln und Salatbeilage

Miihlenpfinnchen®
Schweinefilet in Burgundersauce,
dazu Bratkartoffeln und SpecRbofinen

Ziiricher Kalbsrahmgeschnetzeltes
mit selbstgemachten Spdtzle und frischer Salat im Weckglas

Rumpsteak” ca. 250 g
argentinisches Rumpsteak mit BratRartoffeln,
Kriuterbutter und Rleinem Salat

Original Wiener Schnitzel vom Kalb
dazu BratRartoffeln und frischer Salat

o, il
Hittenmithle

23,80 €

20,50 €

23,90 €

27,00 €

28,50 €

27,50 €



Fiir Kinder und Senioren

Spaghetti aus Bio-Weizen
mit hausgemachter Tomatensauce

Niirnberger Bratwiirstchen
mit BratRartoffeln und Ketchup

Ziiricher Kalbsrahmgeschnetzeltes
mit selbstgemachten Spdtzle und Salatbouquet

Hirschqulasch
mit hausgemachtem Apfel-Rotkraut und 1 Knodel

Original Wiener Schnitzel vom Kalb
dazu Bratkartoffeln und frischer Salat

KAXAR

i und Lecker auch zum Dessert

Apfelstrudel
mit Vanilleeis und Sahne

Frischer Kaiserschmarrn

mit Apfelmus

Coup Danmark
Vanilleeis mit SchoRgsauce und Schlagsahne

FHeifle Liebe
Vanilleeis mit heifien Beeren und Schlagsahine

Gemischtes Eis 3 Kugeln
wir fiihren SchoRolade, Vanille, Erdbeere und Nuss
®Portion Sahne

u@fﬁmmim@

10,50 €
12,80 €
19,00 €
19,00 €

19,00 €

8,00 €
9,50 €
7,50 €

7,50 €
5,40 €

1,80 €



